
Café latte à l’érable
- La meilleure recette de café latte à l'érable (Très facile à faire!)

Ingrédients :

1 tasse (250 ml) de café fort

1/4 de tasse (65 ml) de lait

1 à 2 cuillères à soupe de sirop d’érable

Une pincée de clou de girofle moulu

Une pincée d’épices All-Spice (Piment de la Jamaïque)

Une pincée de muscade

Préparation :

1. Ajouter le sirop et les épices dans le fond d’une tasse.

2. Ajouter le lait dans un pot Mason (ou un autre contenant avec couvercle) et faites chauffer 30 secondes

ou jusqu’à ce qu’il soit chaud. Mettre le couvercle et secouer pour faire mousser le lait.

3. Verser le café chaud par-dessus le sirop. Mélanger.

4. Verser le lait par dessus.

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

PRÉPARATION
5 MIN

TEMPS TOTAL
5 MIN

PORTION
1

“ Oh que ça commence bien une journée lorsqu’on boit un délicieux (et très facile à préparer) café latte à

l’érable! Miam :)

https://chefcuisto.com/recette/epice-allspice-maison-piment-de-la-jamaique/

