
Sauce miel et moutarde
- La meilleure recette de sauce miel et moutarde (Et super facile!)

Ingrédients :

1/2 tasse (125 ml) de mayonnaise

2 cuillères à soupe de moutarde jaune

2 cuillères à soupe de moutarde de Dijon

2 cuillères à soupe de miel

1/2 cuillère à soupe de jus de citron

Préparation :

1. Bien mélanger tous les ingrédients.

2. Se conserve pendant une semaine au réfrigérateur dans un contenant hermétique!

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

PRÉPARATION
2 MIN

TEMPS TOTAL
2 MIN

PORTIONS
3

“ La fameuse sauce miel et moutarde… Un classique indémodable! Voici une recette vraiment rapide

à préparer et qui peut accompagner pratiquement n’importe quoi :)

https://chefcuisto.com/recette/mayonnaise-maison/
https://chefcuisto.com/recette/conserve-de-moutarde-de-dijon/

