28/02/2021 La recette de ganache au chocolat la plus facile a faire!

Ganache au chocolat

- La recette de ganache au chocolat la plus facile a faire!

Ingrédients :

e 3/4 de tasse (190 ml) de creme 35 %
e 6 cuilleres a soupe de beurre
e 9 onces/255 grammes de pépites de chocolat semi-sucre

Préparation :

1. Faites chauffer la creme et le beurre dans un chaudron jusqu’a ce que le beurre soit
fondu et que la creme commence a bouillir. Mélanger constamment.

2. Placez le chocolat dans votre robot et activer jusqu’a ce qu'il soit coupé finement.

3. Ajouter graduellement la creme chaude.

4. Mélanger jusqu’a ce que le mélange soit homogene!

5. Utiliser!

‘ ‘ Tout simplement la recette de ganache au chocolat la plus facile a faire et la plus
délicieuse...

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

https://chefcuisto.com/recette/ganache-au-chocolat/?fbclid=IwAR391YwrgqsGDVylcg-FF4hO6uoXtA3N5SHDCNIEbt7oToulTMKGUENfLj7cY
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