23/08/2021 La recette secréte des bonnes vieilles crépes (style McDonalds)!

Crépes de McDonald’s

- La recette secrete des bonnes vieilles crépes de McDo!

Ingrédients :

2/3 tasse (165 ml) de 7-Up

1 ceuf

1 cuillére a soupe de sucre granulé

1 cuillére a soupe d’'huile végétale

1 tasse et demie (375 ml) de mélange a pate BISQUICK de Betty Crocker

A t——

—_— 7 s
‘Bisquick

FILAGE R CRIPE CAPAIL

Préparation:

1. Placer tous les ingrédients dans un mélangeur et battre a haute vitesse pendant
quelques secondes jusqu'a homogénéité.

2. Laisser reposer pendant 10 minutes.

3. Utiliser 1/4 tasse de pate pour chaque crépe sur une plague chaude huilée ou un
poéle a frire en cuisant chaque coté.

Si vous avez le godt d'une crépe moins clownesque, préparez-vous notre crépe mince.
Elle est trés bonne.

https://chefcuisto.com/recette/mcdonalds-crepes/?fbclid=IwAR02)1iuh63zESFKRjKhB19G80pfu0dXebPOTbwt3s2m4nh4HOYzDoOXtyk
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https://chefcuisto.com/recette/crepe-mince/

23/08/2021 La recette secréte des bonnes vieilles crépes (style McDonalds)!

Pour tout ceux qui sont nostalgiques de ['époque ou McDonalds faisaient des
‘ ‘ déjeuners complets.... La recette secréete des bonnes vieilles crépes de McDo!

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)
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