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SHUTTERSTOCK
Portions Temps de préparation Temps de cuisson
2 PERS. 15 miN. 20 MIN.
Ingrédients Type de repas

" ) . o Plats principaux
= 2 boitesde 796 ml/28 0z tomates italiennes, égouttées, épépinées

m 250 ml/1tasse huile d'olive

= 2 pbranches romarin

m 4509g/1lb pate a pizza

= ] contenantde 500 g fromage bocconcini, égoutté, tranché

Portions: 2 pers.
Unités:  Metric v
Préparation

Tomates confites

1. Dans une casserole, confire les tomates dans I'huile avec le romarin trois heures a feu tres
doux. Tiédir. Egoutter les tomates et conserver I'huile.

5. Répartir le fromage sur la pizza et cuire jusgu'a ce que le fromage soit fondu, environ cing
minutes.

6. Servir avec un filet d’huile parfumée a la tomate.
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