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Fizz aux canneberges

Par Coup de Pouce
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INGREDIENTS
Préparation
(J 3cuilléres a table de jus d'orange Réfrigération
- R Portion(s)
(J 2cuilléres a table de vodka
(] 2cuilléres a table de liqueur d'orange (de type Grand Marnier )
(J 1 bouteille de vin blanc mousseux froid
(J tranchesd' orange
(J canneberges fraiches
(] 1tasse de jus de canneberge
(] 1/3tasse de sirop simple (voir la recette)

PREPARATION

1. Dans un grand pichet, mélanger le jus de canneberge, le sirop simple, le
jus d'orange, la vodka et la liqueur d'orange. Couvrir et réfrigérer pendant
20 minutes.

2. Aumoment de servir, ajouter le vin blanc mousseux et mélanger
délicatement. Répartir dans des verres et garnir de tranches d'orange et de
canneberges.

Cliguezici pour la recette de sirop simple.

https://www.coupdepouce.com/cuisine/boissons/recette/fizz-aux-canneberges

Je m'inscris!

coup
PGUCE

10 minutes
20 minutes
6 portions
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https://www.coupdepouce.com/auteur/16702e3e-736a-4f3b-948d-9a3052f7197d
http://www.coupdepouce.com/cuisine/conseils-pratiques/article/comment-faire-un-sirop-simple
https://www.coupdepouce.com/

