% Inscrivez-vous a l'infolettre et profitez d'une foule de

privileges!

Sauce barbecue traditionnelle

Par Coup de Pouce
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INGREDIENTS

Préparation
1/2 tasse de ketchup Portion(s)

O

1/2 tasse de sauce chili

1 cuillére a table de moutarde de Dijon

1 cuillére a table de cassonade

1 cuillére a table de sauce soya

1 cuillére a table de vinaigre

1 cuillére a table de sauce Worcestershire

1 gousse d'ail hachée finement

O0000000

1 cuillére a thé de sauce tabasco (facultatif)

PREPARATION

1. Combiner tous les ingrédients et en badigeonner, a plusieurs reprises en
début de cuisson, les morceaux de poulet jusqu'a la mi-cuisson.

Rendement: 250 ml (1tasse).

Je m'inscris!
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10 minutes
1 portion


https://www.coupdepouce.com/auteur/16702e3e-736a-4f3b-948d-9a3052f7197d
https://www.coupdepouce.com/

