27/12/2020 Recette facile de saucisses en pate au miel et moutarde

Saucisses en pate au miel et moutarde

- Les petites saucisses enrobées de pate au miel et moutarde (Humm!)

Ingrédients :

1 cuillere a soupe de miel

1 cuillere a soupe de moutarde de Dijon

1 paquet de pate Pillsbury

6 bonnes saucisses de porc

1 ceuf legerement battu
Préparation :

1. Préchauffer le four a 400 °F (200 °C). Tapissez une plaque a cuisson d'une feuille de
papier parchemin.

. Bien mélanger le miel et la moutarde dans un bol.

. Etendre les morceaux de pates.

. Bien badigeonner l'intérieur de la pate avec le mélange de moutarde et de miel.

. Placer un morceau de saucisses au centre de chaque pate.

. Rouler la pate par-dessus la saucisse.

. Faites une ou deux incisions sur le dessus de la pate.

. Bien badigeonner avec |'ceuf.
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. Faites cuire pendant 20 a 25 minutes!

https://chefcuisto.com/recette/saucisses-pate-miel-moutarde/?fbclid=IwAR3SZGm42CDTF64GM6_bO0Btcn7fpYniA_HOCKoAMajgUSITIN7N7mJ-FnTE 1/2
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Aujourd'hui, une recette tres tres simple de saucisses enroulés dans la pate au miel
44 et moutarde! Un classique...

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)
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