
PRisotto 
facile aux 
tomates

 Portions: 4  
Temps de cuisson: 10 minutes 

2 c. à table de beurre frais à la 
température ambiante  
1 oignon coupé en dés  
1 1/2 tasse de riz  
 2 tasses de bouillon de légumes  
 3/4 tasse de sauce tomate ou 
tomate râpée  
 1 1/4 c. à théde cumin  
 1 c. à thé de poudre d’ail  

1. Appuyer sur le bouton SAUTÉ 
de votre Instant Pot et faire 
chauffer le beurre. 

2.  Faire sauter l'oignon avec la 
pincée de sel pendant environ 2 
à 3 minutes.  

3. Verser le bouillon et la sauce 
tomate et laissez mijoter 
pendant 2 minutes.  

4. Ajouter le riz et assaisonner le 
sel, le poivre, la poudre d'ail et 
le cumin.  

5. Cuire 6 m. à MANUAL/
PRESSURE copk et 
dépressuriser rapidement. 

Traduit de : Gerard, Stella Mediteranean 
instant pot cooknook
  


