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Trempette au bacon fumé et au tomates séchées

Evaluer cette recette P Yo ¥ S ¥ 0 Vote

4-6 0:15 0:00 0:15

ENTREES = PREPARATION = CUISSON = TEMPS TOTAL

Ingrédients Préparation
125 ml Irresistibles yogourt au style Balkan Faites la trempette rapidement pendant que les hors-d'ceuvre de
(1/2 cup) pate feuilletée cuisent au four.

Mélangez le yogourt et la créme sure dans un bol moyen et

125 ml Créme sure Sélection & 14% au poivre noir assaisonnez de poivre noir.

(1/2 tasse) fraichement moulu
Ajoutez la mayonnaise a saveur de bacon fumé avec la tomate

séchée au soleil finement coupée en dés et le persil haché.

125 ml Mayonnaise a saveur de bacon fumé Mélangez.

(1/2 tasse) Irresitibles } .
Transférez la trempette dans un petit plat et servez avec les

hors-d'ceuvre de pate feuilletée chauds.

15 m! Toma,tes seche.es aL,’ soleil dans Thuile, Servez avec les burgers au fromage et les pizzas au pepperoni.
(1c.a coupées en petits dés
soupe
pe) Source : Metro
15ml Persil italien haché Menti léqal
(1c.a entions legales
soupe)

Metro Richelieu inc. , ses compagnies affiliées et ses filiales
n'engagent pas leur responsabilité pour toutes circonstances
découlant de I'utilisation des recettes suggérées. Il appartient a
la personne utilisant ce site de s'assurer que chacun des
ingrédients est conforme a son régime de vie et/ou a ses
restrictions alimentaires.

https://www.metro.ca/recettes-et-occasions/recettes/trempette-au-bacon-fume-et-au-tomates-sechees?mode=print
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