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INGREDIENTS

Préparation
1 brie (200 g) Cuisson

. Portion(s)
1/4 tasse de pacane hachées

1/4 tasse de sirop d'érable

cro(tons de pain baguette

PREPARATION

1. Déposer le fromage dans un plat allant au four légérement plus grand que
celui-ci. Garnir des pacanes et du sirop d'érable. Cuire au four préchauffé a
350°F (180°C) pendant 15 minutes ou jusqu'a ce que le fromage soit chaud
et coulant quand on y insére la pointe d'un couteau. Servir avec des
crodtons.

https://www.coupdepouce.com/cuisine/entrees-et-accompagnements/recette/brie-fondant-au-sirop-d-erable-et-aux-pacanes

CQUP
Brie fondant au sirop d'érable et aux pWE

5 minutes
15 minutes
1 portion

7


https://www.coupdepouce.com/auteur/16702e3e-736a-4f3b-948d-9a3052f7197d
https://www.coupdepouce.com/

